
Zum Aperitif 
Aperol „Spritz“ (O)  7,20
Toro Rosso – Campari mit Red Bull (O)  9,20
Orange Spritz – Prosecco, Aperol, Organics Black Orange (O) 7,20
Very Berry  – Lillet Blanc, Organics Purple Berry, Beeren (O) 7,20
Moscow Mule – Vodka, Limettensaft, Organics Ginger Beer (O) 9,20

Unsere besten Weine glasweise 1/8 l
Lugana DOC – Monte del Fra / Gardasee (O)  5,60
Gelber Muskateller – Muster / Südsteiermark (O)  5,60
Sauvignon Blanc – Heinzl / Weinviertel / NÖ (O)  5,60
Grüner Veltliner Steinfeder– Mayr / Wachau (O)  5,60

Heideboden Cuvee – Reeh / Neusiedlersee (O) 5,90
Merlot Reserve – Aumann / Thermenregion Niederösterreich (O)  5,90
Chianti DOCG- Castello di Querceto / Toscana (O)  5,90
Ribera del Duero – Bodegas Arzuaga Navarro / Spanien (O) 5,90

Vorspeisen
Gemischter Salat oder Blattsalat mit Vinaigrette (O, M, L, H)  7,90
Kleiner Antipastiteller – Parmesan, Prosciutto, Oliven, gegrilltes Gemüse (O, G, L, H)  14,90
Gebratene Garnelen in Knoblauchöl (B, L, G, A)  15,40
Vitello Tonnato (C, D, G, M, O) 15,40

Pasta
Spaghetti Bolognese (A, C, L)  12,60
Spaghetti Aglio e Olio mit Garnelen – scharf! (A, C, L, B)  17,60
Tagliatelle mit Basilikumpesto, Kirschtomaten, Parmesan  (A, C, G,H, L)  15,20
Handgemachte Ricotta-Spinat Tortelloni mit Salbeibutter und Parmesan (A, C, G,H, L)  16,90

Meeresfrüchte
Frische Miesmuscheln in Weißwein–Gemüsesud mit Hausbrot (A, G, L, O, R)  16,60

Pizze
Pizza Margherita (A, G)  10,90
Pizza Quattro Formaggi – mit 4 Käsesorten (A, G)  14,40
Pizza Hawaii – Schinken und Ananas (A, G)  14,40
Pizza Fiorentina – Kirschtomaten, Rucola, Parmesan (A, G, L)  14,40
Pizza Spinacci – Spinat, Knoblauch, Schafskäse (A, G, L)  14,40
Pizza Siziliana – Kapern, Tomaten und Sardellen (A, G, D)  14,40
Pizza Tonno – Thunfisch und Zwiebel (A, G, D)  14,40
Pizza Prosciutto - Schinken (A, G)  13,40
Pizza Salame - Salami (A, G)  13,40
Pizza Capricciosa – Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven (A, G)  14,40
Pizza Calzone – Schinken, Pilze - geschlossen (A, G, L)  14,40
Pizza Padrone – Schinken, Salami, Knoblauch, Mozzarella, Parmesan (A, G)  14,40
Pizza Napoli – Schinken, Spinat, Schafskäse, Knoblauch (A, G, L)  14,40
Pizza Diavolo – Salami, Pfefferoni, Knoblauch – scharf! (A, G, O)  14,40
Pizza Marinara – Meeresfrüchte, Knoblauch (A, G, B, R, L)  14,70
Pizza Rucola – Rohschinken, Rucola und Parmesan (A, G)  15,90
Pizza Caprese – Büffelmozzarella, Kirschtomaten, frisches Basilikum (A, G, L)  15,90
Pizza della Casa – Büffelmozzarella, Rohschinken, frisches Basilikum (A, G, L)  16,40

Aufpreis pro Änderung 1,00 Euro

Salate
Backhendl in Kürbispanade auf Blattsalat, Kernöl (A, C, L, M, O)  16,90
Blattsalat mit Rinderfiletstreifen vom Österreischen Rind, Honig-Senf-Dressing (M, O, L) 29,90
Blattsalat mit Avocado, Datteln, Granatapfel, Nüsse  (H, L, M, O) 16,40

Desserts
Tiramisu (A, C, G, H)  7,90
Apfelstrudel mit Schlagobers (A, C, G)  4,80
Topfenstrudel mit Schlagobers (A, C, H, G) 4,80
Sachertorte mit Schlagobers (A, C, E, F, G, H) 4,80

In unseren Töpfen und Pfannen landen ausschließlich hochwertige und bevorzugt heimische Zutaten. 
Unsere knusprigen, hausgemachten Pizzen sowie alle anderen Köstlichkeiten werden stets frisch zubereitet. 

Lieber Gast, wenn Sie ausschließlich Leitungswasser konsumieren möchten, verrechnen wir pro Glas e 1,00 
Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben | Änderungen vorbehalten.

Allergene	 A	Gluten								B	Krebstiere								C	Eier								D	Fisch								E	Erdnüsse								F	Soja							G	Milch	/	Laktose
		  H	Schalenfrüchte				L	Sellerie				M	Senf					N	Sesam					O	Schwefeldioxid					P	Lupinen					R Weichtiere

Orange Spritz
Prosecco, Bitter Aperitif

Fülle auf mit:
ORGANICS Black Orange

Eiswürfel & Orangenscheibe

Very Berry
Rosé Wermut oder Weinaperitif

Fülle auf mit:
ORGANICS Purple Berry

Eiswürfel & Beeren

Moscow Mule
Vodka, Limettensaft

Fülle auf mit:
ORGANICS Ginger Beer

Crushed Ice, Limette & Minze

LIFETIME 
DRINKS

#LIFETIMEDRINKS#ORGANICSBYREDBULL#TALENTCOMESNATURALLY

Gästeregistrierung:

Vorspeisen
Gemischter Salat oder Blattsalat mit Hausdressing (O, M, L, H) 	 7,90
Kleiner Antipastiteller – Parmesan, Prosciutto, Oliven, gegrilltes Gemüse (O, G, L, H) 	 16,90
Gebratene Garnelen in Knoblauchöl (B, L, G, A) 	 16,90

 Carpaccio vom Rind – Rucola, Parmesan, Kapern (A, G, H, O, L, M) 	 19,90

Suppen
Klare Rindsuppe mit Frittaten (A, C, G, L)	 6,80

 Vegane Karottensuppe mit Kokosmilch, Ingwer - pikant! (L)	 7,80

Pasta
Spaghetti Bolognese (A, C, L, G) 	 16,20
Spaghetti Aglio e Olio mit Garnelen – scharf! (A, C, L, B, G) 	 23,90
Penne Zucchine e Gamberi, Zuchini, Garnelen, Sahne (A, C, G, H, L, B) 	 23,90

 Hanfnudeln mit Basilikumpesto, Rucola, Tomaten, Knoblauch, Parmesan (A, C, G, H, L) 	 20,90
 Hausgemachte Ricotta-Spinat Tortelloni mit Salbeibutter und Parmesan (A, C, G, H, L) 	 21,90

Fisch
 Gebratener Fuschlsee-Saibling mit Petersilienkartoffeln (A, D, G, H, L) 	 31,90

Für unsere kleinen Gäste
Kinder–Spaghetti Bolognese (A, C, L) 	 9,20
Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes frites (A, C, G, L) 	 12,20
Kinder–Pizza mit Schinken (A, G) 	 9,20

Pizze
Pizza Margherita - Tomatensauce, Käse (A, G) 	 12,20
Pizza Quattro Formaggi – Tomatensauce mit 4 Käsesorten (A, G) 	 16,20
Pizza Hawaii – Tomatensauce, Käse, Schinken, Ananas (A, G) 	 16,20
Pizza Fiorentina – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan (A, G, L) 	 16,20
Pizza Spinaci – Tomatensauce, Käse, Spinat, Knoblauch, Schafskäse (A, G, L) 	 16,20
Pizza Siziliana – Tomatensauce, Käse, Kapern, Tomaten und Sardellen (A, G, D) 	 16,20
Pizza Tonno – Tomatensauce, Käse, Thunfisch und Zwiebel (A, G, D) 	 16,20
Pizza Prosciutto - Tomatensauce, Käse, Schinken (A, G) 	 15,20
Pizza Salame - Tomatensauce, Käse, Salami (A, G) 	 15,20
Pizza Capricciosa – Tomatensauce, Käse, Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven (A, G) 	 16,20
Pizza Calzone – Tomatensauce, Käse, Schinken, Pilze - geschlossen (A, G, L) 	 16,20
Pizza Padrone – Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Knoblauch, Mozzarella, Parmesan (A, G) 	 16,20
Pizza Napoli – Tomatensauce, Käse, Schinken, Spinat, Schafskäse, Knoblauch (A, G, L) 	 16,20
Pizza Diavolo – Tomatensauce, Käse, Salami, Pfefferoni, Knoblauch – scharf! (A, G, O) 	 16,20
Pizza Marinara – Tomatensauce, Käse, Meeresfrüchte, Knoblauch (A, G, B, R, L) 	 16,20
Pizza Rucola – Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola und Parmesan (A, G) 	 17,90
Pizza Caprese – Tomatensauce, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, frisches Basilikum (A, G, L, H) 	 17,90
Pizza della Casa – Tomatensauce, Büffelmozzarella, Rohschinken, frisches Basilikum (A, G, L, H) 	 17,90

Pizza Tartufo le blanche – Mozzarella, Pilze, Parmesan, Trüffelöl (A, G, L, H) 	 16,20

 Vegane Pizza Firenze – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum (A, O) 	 16,50
 Vegane Pizza Seline – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola (A, O) 	 16,50
 Vegane Pizza Verdura – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Spinat, Artischocken, Knoblauch (A, O) 	 16,50

Aufpreise: pro Änderung 1,50  |  Pizza auf 2 Teller 1,50

Hauptspeisen
 Black Pepper Beef / Rinderfiletspitzen, Pfeffersauce, Saisongemüse, Basmatireis (A, B, D, F, N, R)	 29,90

Bauernsalat mit gebratenen Kartoffeln, Speck, Käse, Ei (C, G, L, M, O) 	 19,50
Backhendl mit Kürbispanade auf Blattsalat, Kernöl (A, C, L, M, O) 	 22,90
Wiener Schnitzel vom österreichischen Schwein mit Petersilienkartoffeln (A, C, G, L, O)	 19,90

 Spinatknödel mit Butter, Parmesan und Blattsalat (A, C, G, L, H)	 18,90

Desserts
 Lava Cake – Schokotörtchen mit flüssigem Kern und Vanilleeis / Wartezeit ca. 10 Min. (A, C, G, E, F, H) 	 12,90

Tiramisu (A, C, H, G)	 8,90
Apfelstrudel mit Schlagobers  (A, C, G, H, O) 	 6,90
Affogato al caffè – Espresso mit Vanilleeis (A, C, G, O) 	 6,90

Allergene:      A Gluten       B Krebstiere       C Eier       D Fisch       E Erdnüsse       F Soja       G Milch / Laktose       H Schalenfrüchte       L Sellerie
                          M Senf       N Sesam       O Schwefeldioxid       P Lupinen       R Weichtiere

 Diese Speisen sind am Nachmittag  zwischen 14 und 17 Uhr nicht verfügbar.             Vegan

In unseren Töpfen und Pfannen landen ausschließlich hochwertige und bevorzugt regionale Zutaten. 
Unsere knusprigen, hausgemachten Pizzen sowie alle anderen Köstlichkeiten werden stets frisch zubereitet.

Lieber Gast, wenn Sie ausschließlich Leitungswasser konsumieren möchten, verrechnen wir pro Glas 1,50. Ebenso erlauben wir uns, 
für Wasser als Beigetränk eine Gebühr zu verrechnen. Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben | Änderungen vorbehalten.

Schaumwein / Weine          glasweise 0,1 l
Cremant de Bourgogne Blanc Brut	    9,90
Domaine Agnès Paquet / Frankreich  (O)

Gelber Muskateller · Potzinger / Südsteiermark (O) 	 5,80
Sauvignon Blanc · Graßl, Nepomukhof / Carnuntum / NÖ (O) 	 5,80
Grüner Veltliner Steinfeder· Mayr / Wachau (O) 	 5,80

Mosso Cuvee · Iby-Lehrner / Mittelburgenland (O)	 5,90
Merlot Reserve · Aumann / Thermenregion Niederösterreich (O) 	 5,90
Primitivo Maccone · Donato Angiuli / Apulien (O) 	 5,90

NUR BARZAHLUNG MÖGLICH

Zum Aperitif 
Crodino Rosso Spritz · Alkoholfrei (O)	 7,60 
Sarti Spritz  (O)	 9,60
Aperol Spritz  (O) 	 9,60
Orange Spritz  (O) 	 9,60
Very Berry  (O) 	 9,60
Moscow Mule  (O)	 12,90 
Negroni · Gin, Vermouth, Campari (O)	 12,90
Toro Rosso · Campari mit Red Bull (O)	 12,90

Sarti Spritz 
Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Eiswürfel & Limette 



Zum Aperitif 
Aperol „Spritz“ (O)  7,20
Toro Rosso – Campari mit Red Bull (O)  9,20
Orange Spritz – Prosecco, Aperol, Organics Black Orange (O) 7,20
Very Berry  – Lillet Blanc, Organics Purple Berry, Beeren (O) 7,20
Moscow Mule – Vodka, Limettensaft, Organics Ginger Beer (O) 9,20

Unsere besten Weine glasweise 1/8 l
Lugana DOC – Monte del Fra / Gardasee (O)  5,60
Gelber Muskateller – Muster / Südsteiermark (O)  5,60
Sauvignon Blanc – Heinzl / Weinviertel / NÖ (O)  5,60
Grüner Veltliner Steinfeder– Mayr / Wachau (O)  5,60

Heideboden Cuvee – Reeh / Neusiedlersee (O) 5,90
Merlot Reserve – Aumann / Thermenregion Niederösterreich (O)  5,90
Chianti DOCG- Castello di Querceto / Toscana (O)  5,90
Ribera del Duero – Bodegas Arzuaga Navarro / Spanien (O) 5,90

Vorspeisen
Gemischter Salat oder Blattsalat mit Vinaigrette (O, M, L, H)  7,90
Kleiner Antipastiteller – Parmesan, Prosciutto, Oliven, gegrilltes Gemüse (O, G, L, H)  14,90
Gebratene Garnelen in Knoblauchöl (B, L, G, A)  15,40
Vitello Tonnato (C, D, G, M, O) 15,40

Pasta
Spaghetti Bolognese (A, C, L)  12,60
Spaghetti Aglio e Olio mit Garnelen – scharf! (A, C, L, B)  17,60
Tagliatelle mit Basilikumpesto, Kirschtomaten, Parmesan  (A, C, G,H, L)  15,20
Handgemachte Ricotta-Spinat Tortelloni mit Salbeibutter und Parmesan (A, C, G,H, L)  16,90

Meeresfrüchte
Frische Miesmuscheln in Weißwein–Gemüsesud mit Hausbrot (A, G, L, O, R)  16,60

Pizze
Pizza Margherita (A, G)  10,90
Pizza Quattro Formaggi – mit 4 Käsesorten (A, G)  14,40
Pizza Hawaii – Schinken und Ananas (A, G)  14,40
Pizza Fiorentina – Kirschtomaten, Rucola, Parmesan (A, G, L)  14,40
Pizza Spinacci – Spinat, Knoblauch, Schafskäse (A, G, L)  14,40
Pizza Siziliana – Kapern, Tomaten und Sardellen (A, G, D)  14,40
Pizza Tonno – Thunfisch und Zwiebel (A, G, D)  14,40
Pizza Prosciutto - Schinken (A, G)  13,40
Pizza Salame - Salami (A, G)  13,40
Pizza Capricciosa – Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven (A, G)  14,40
Pizza Calzone – Schinken, Pilze - geschlossen (A, G, L)  14,40
Pizza Padrone – Schinken, Salami, Knoblauch, Mozzarella, Parmesan (A, G)  14,40
Pizza Napoli – Schinken, Spinat, Schafskäse, Knoblauch (A, G, L)  14,40
Pizza Diavolo – Salami, Pfefferoni, Knoblauch – scharf! (A, G, O)  14,40
Pizza Marinara – Meeresfrüchte, Knoblauch (A, G, B, R, L)  14,70
Pizza Rucola – Rohschinken, Rucola und Parmesan (A, G)  15,90
Pizza Caprese – Büffelmozzarella, Kirschtomaten, frisches Basilikum (A, G, L)  15,90
Pizza della Casa – Büffelmozzarella, Rohschinken, frisches Basilikum (A, G, L)  16,40

Aufpreis pro Änderung 1,00 Euro

Salate
Backhendl in Kürbispanade auf Blattsalat, Kernöl (A, C, L, M, O)  16,90
Blattsalat mit Rinderfiletstreifen vom Österreischen Rind, Honig-Senf-Dressing (M, O, L) 29,90
Blattsalat mit Avocado, Datteln, Granatapfel, Nüsse  (H, L, M, O) 16,40

Desserts
Tiramisu (A, C, G, H)  7,90
Apfelstrudel mit Schlagobers (A, C, G)  4,80
Topfenstrudel mit Schlagobers (A, C, H, G) 4,80
Sachertorte mit Schlagobers (A, C, E, F, G, H) 4,80

In unseren Töpfen und Pfannen landen ausschließlich hochwertige und bevorzugt heimische Zutaten. 
Unsere knusprigen, hausgemachten Pizzen sowie alle anderen Köstlichkeiten werden stets frisch zubereitet. 

Lieber Gast, wenn Sie ausschließlich Leitungswasser konsumieren möchten, verrechnen wir pro Glas e 1,00 
Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben | Änderungen vorbehalten.

Allergene	 A	Gluten								B	Krebstiere								C	Eier								D	Fisch								E	Erdnüsse								F	Soja							G	Milch	/	Laktose
		  H	Schalenfrüchte				L	Sellerie				M	Senf					N	Sesam					O	Schwefeldioxid					P	Lupinen					R Weichtiere

Orange Spritz
Prosecco, Bitter Aperitif

Fülle auf mit:
ORGANICS Black Orange

Eiswürfel & Orangenscheibe

Very Berry
Rosé Wermut oder Weinaperitif

Fülle auf mit:
ORGANICS Purple Berry

Eiswürfel & Beeren

Moscow Mule
Vodka, Limettensaft

Fülle auf mit:
ORGANICS Ginger Beer

Crushed Ice, Limette & Minze

LIFETIME 
DRINKS

#LIFETIMEDRINKS#ORGANICSBYREDBULL#TALENTCOMESNATURALLY

Gästeregistrierung:

Vorspeisen
Gemischter Salat oder Blattsalat mit Hausdressing (O, M, L, H) 	 7,90
Kleiner Antipastiteller – Parmesan, Prosciutto, Oliven, gegrilltes Gemüse (O, G, L, H) 	 16,90
Gebratene Garnelen in Knoblauchöl (B, L, G, A) 	 16,90

 Carpaccio vom Rind – Rucola, Parmesan, Kapern (A, G, H, O, L, M) 	 19,90

Suppen
Klare Rindsuppe mit Frittaten (A, C, G, L)	 6,80

 Vegane Karottensuppe mit Kokosmilch, Ingwer - pikant! (L)	 7,80

Pasta
Spaghetti Bolognese (A, C, L, G) 	 16,20
Spaghetti Aglio e Olio mit Garnelen – scharf! (A, C, L, B, G) 	 23,90
Penne Zucchine e Gamberi, Zuchini, Garnelen, Sahne (A, C, G, H, L, B) 	 23,90

 Hanfnudeln mit Basilikumpesto, Rucola, Tomaten, Knoblauch, Parmesan (A, C, G, H, L) 	 20,90
 Hausgemachte Ricotta-Spinat Tortelloni mit Salbeibutter und Parmesan (A, C, G, H, L) 	 21,90

Fisch
 Gebratener Fuschlsee-Saibling mit Petersilienkartoffeln (A, D, G, H, L) 	 31,90

Für unsere kleinen Gäste
Kinder–Spaghetti Bolognese (A, C, L) 	 9,20
Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes frites (A, C, G, L) 	 12,20
Kinder–Pizza mit Schinken (A, G) 	 9,20

Pizze
Pizza Margherita - Tomatensauce, Käse (A, G) 	 12,20
Pizza Quattro Formaggi – Tomatensauce mit 4 Käsesorten (A, G) 	 16,20
Pizza Hawaii – Tomatensauce, Käse, Schinken, Ananas (A, G) 	 16,20
Pizza Fiorentina – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan (A, G, L) 	 16,20
Pizza Spinaci – Tomatensauce, Käse, Spinat, Knoblauch, Schafskäse (A, G, L) 	 16,20
Pizza Siziliana – Tomatensauce, Käse, Kapern, Tomaten und Sardellen (A, G, D) 	 16,20
Pizza Tonno – Tomatensauce, Käse, Thunfisch und Zwiebel (A, G, D) 	 16,20
Pizza Prosciutto - Tomatensauce, Käse, Schinken (A, G) 	 15,20
Pizza Salame - Tomatensauce, Käse, Salami (A, G) 	 15,20
Pizza Capricciosa – Tomatensauce, Käse, Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven (A, G) 	 16,20
Pizza Calzone – Tomatensauce, Käse, Schinken, Pilze - geschlossen (A, G, L) 	 16,20
Pizza Padrone – Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Knoblauch, Mozzarella, Parmesan (A, G) 	 16,20
Pizza Napoli – Tomatensauce, Käse, Schinken, Spinat, Schafskäse, Knoblauch (A, G, L) 	 16,20
Pizza Diavolo – Tomatensauce, Käse, Salami, Pfefferoni, Knoblauch – scharf! (A, G, O) 	 16,20
Pizza Marinara – Tomatensauce, Käse, Meeresfrüchte, Knoblauch (A, G, B, R, L) 	 16,20
Pizza Rucola – Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola und Parmesan (A, G) 	 17,90
Pizza Caprese – Tomatensauce, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, frisches Basilikum (A, G, L, H) 	 17,90
Pizza della Casa – Tomatensauce, Büffelmozzarella, Rohschinken, frisches Basilikum (A, G, L, H) 	 17,90

Pizza Tartufo le blanche – Mozzarella, Pilze, Parmesan, Trüffelöl (A, G, L, H) 	 16,20

 Vegane Pizza Firenze – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum (A, O) 	 16,50
 Vegane Pizza Seline – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola (A, O) 	 16,50
 Vegane Pizza Verdura – Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Spinat, Artischocken, Knoblauch (A, O) 	 16,50

Aufpreise: pro Änderung 1,50  |  Pizza auf 2 Teller 1,50

Hauptspeisen
 Black Pepper Beef / Rinderfiletspitzen, Pfeffersauce, Saisongemüse, Basmatireis (A, B, D, F, N, R)	 29,90

Bauernsalat mit gebratenen Kartoffeln, Speck, Käse, Ei (C, G, L, M, O) 	 19,50
Backhendl mit Kürbispanade auf Blattsalat, Kernöl (A, C, L, M, O) 	 22,90
Wiener Schnitzel vom österreichischen Schwein mit Petersilienkartoffeln (A, C, G, L, O)	 19,90

 Spinatknödel mit Butter, Parmesan und Blattsalat (A, C, G, L, H)	 18,90

Desserts
 Lava Cake – Schokotörtchen mit flüssigem Kern und Vanilleeis / Wartezeit ca. 10 Min. (A, C, G, E, F, H) 	 12,90

Tiramisu (A, C, H, G)	 8,90
Apfelstrudel mit Schlagobers  (A, C, G, H, O) 	 6,90
Affogato al caffè – Espresso mit Vanilleeis (A, C, G, O) 	 6,90

Allergene:      A Gluten       B Krebstiere       C Eier       D Fisch       E Erdnüsse       F Soja       G Milch / Laktose       H Schalenfrüchte       L Sellerie
                          M Senf       N Sesam       O Schwefeldioxid       P Lupinen       R Weichtiere

 Diese Speisen sind am Nachmittag  zwischen 14 und 17 Uhr nicht verfügbar.             Vegan

In unseren Töpfen und Pfannen landen ausschließlich hochwertige und bevorzugt regionale Zutaten. 
Unsere knusprigen, hausgemachten Pizzen sowie alle anderen Köstlichkeiten werden stets frisch zubereitet.

Lieber Gast, wenn Sie ausschließlich Leitungswasser konsumieren möchten, verrechnen wir pro Glas 1,50. Ebenso erlauben wir uns, 
für Wasser als Beigetränk eine Gebühr zu verrechnen. Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben | Änderungen vorbehalten.

Schaumwein / Weine          glasweise 0,1 l
Cremant de Bourgogne Blanc Brut	    9,90
Domaine Agnès Paquet / Frankreich  (O)

Gelber Muskateller · Potzinger / Südsteiermark (O) 	 5,80
Sauvignon Blanc · Graßl, Nepomukhof / Carnuntum / NÖ (O) 	 5,80
Grüner Veltliner Steinfeder· Mayr / Wachau (O) 	 5,80

Mosso Cuvee · Iby-Lehrner / Mittelburgenland (O)	 5,90
Merlot Reserve · Aumann / Thermenregion Niederösterreich (O) 	 5,90
Primitivo Maccone · Donato Angiuli / Apulien (O) 	 5,90

NUR BARZAHLUNG MÖGLICH

Zum Aperitif 
Crodino Rosso Spritz · Alkoholfrei (O)	 7,60 
Sarti Spritz  (O)	 9,60
Aperol Spritz  (O) 	 9,60
Orange Spritz  (O) 	 9,60
Very Berry  (O) 	 9,60
Moscow Mule  (O)	 12,90 
Negroni · Gin, Vermouth, Campari (O)	 12,90
Toro Rosso · Campari mit Red Bull (O)	 12,90

Sarti Spritz 
Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Eiswürfel & Limette 



Biere vom Fass
Thalheimer Märzen 	 0,5l	 5,60
Thalheimer Märzen 	 0,3l	 4,90 
Radler	 0,5l	 5,60
Radler	 0,3l	 4,90

Trumer Pils	 0,5l	 5,60
Trumer Pils	 0,3l	 4,90

ENERGY DRINK	 0,25l 	 4,90 
SUGAR FREE	 0,25l 	 4,90  
BLUE EDITION	 0,25l 	 4,90  
WHITE EDITION	 0,25l 	 4,90
ICE EDITION	 0,25l	 4,90
SUMMER EDITION	 0,25l	 4,90
WINTER EDITION	 0,25l	 4,90

Simply Cola	 0,25l 	 4,90 
Bitter Lemon	 0,25l 	 4,90  
Easy Lemon	 0,25l	 4,90
Ginger Ale	 0,25l 	 4,90  
Tonic Water	 0,25l 	 4,90
Purple Berry	 0,25l	 4,90
Black Orange	 0,25l	 4,90
Fizzy Peach	 0,25l	 4,90
Ginger Beer	 0,25l	 4,90

ORB-AT-Getraenkekarte-Edenberger-250x160mm-Bottles-RangeNeu-MF.indd   1 15.03.21   17:02Alkoholfreie Getränke   

Kombucha Classic 0,33l  4,40 
Kombucha Zitrone Ingwer 0,33l  4,40 
 
Coca Cola  0,3l  3,90
Fanta  0,3l  3,90
Apfelsaft Rauch  0,3l  3,90
Apfelsaft gespritzt  0,5l  4,40
Orangensaft Rauch  0,3l  3,90
O - Saft gespritzt  0,5l  4,40
Mangosaft Rauch   0,2l  3,90
Johannisbeersaft Rauch  0,2l  3,90
mit Soda 0,5l 4,40

Thalheimer Heilwasser
         prickelnd / still 0,33l 3,60
Thalheimer Heilwasser
         prickelnd / still 0,75l  6,80
Thalheimer Limonade Himbeere  
Thalheimer Limonade Uhudler
Thalheimer Limonade Kräuter 0,33l 3,90

 
 

Biere vom Fass
Thalheimer Pils 	 0,5l 4,90
Thalheimer Pils 	 0,3l 4,50 
Thalheimer Märzen  0,5l 4,90
Thalheimer Märzen 0,3l 4,50
Radler 0,5l 4,90
Radler	 0,3l 4,50

Die Weisse (A)  0,5l  4,90
Bier Alkoholfrei (A)  0,5l  4,20

ENERGY DRINK 0,25l  4,40 
SUGAR FREE 0,25l  4,40  
BLUE EDITION 0,25l  4,40  
YELLOW EDITION 0,25l  4,40
RED EDITION 0,25l 4,40
SUMMER EDITION 0,25l 4,40
WINTER EDITION 0,25l 4,40

Simply Cola 0,25l  4,40 
Bitter Lemon 0,25l  4,40  
Ginger Ale 0,25l  4,40  
Tonic Water 0,25l  4,40
Viva Mate 0,25l 4,40
Purple Berry 0,25l 4,40
Black Orange 0,25l 4,40
Ginger Beer 0,25l 4,40

Edelbrände, 2 cl
Obstbrand Freihof  2,90
Marillenbrand 4,60
Williamsbirne 4,60
Waldhimbeerbrand  5,60
Grappa Poli  4,60

Spirituosen, 2 cl
Amaretto (H)  4,20
Bailey‘s (G)  4,20
Dry Gin, Wodka, Bacardi   4,20
Whiskey (A)  4,20
Fernet Branca  4,20

Afro Coffee / Tee
Verlängerter Kaffee (G)  3,40
Kleiner Espresso  2,90
Espresso macchiato (G) 3,00
Großer Espresso  3,90
Cappuccino mit Milchschaum (G)  3,90
Caffe Latte (G)  4,50
Früchte- oder Kräutertee  3,40

                Lifetime-Drinks

                              

 0,25l 3,50 0,25l 3,50
 0,25l 3,50
 0,25l 3,50

 StarkNatürlich

www.edenberger.at
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Kombucha Classic	 0,33l 	 4,90 
 
Coca Cola 	 0,3l 	 4,80
Fanta 	 0,3l 	 4,80
Apfelsaft Rauch 	 0,3l 	 4,80
Orangensaft Rauch 	 0,3l 	 4,80
Mangosaft Rauch  	 0,3l 	 4,80
Johannisbeersaft Rauch 	 0,3l 	 4,80

Thalheimer Heilwasser
    prickelnd / still	 0,33l	 3,90
    prickelnd / still	 0,75l 	 7,90

Thalheimer Limonade 
    Himbeere	 0,33l	 4,80 
    Uhudler 	 0,33l	 4,80
    Kräuter	 0,33l	 4,80

Flaschenbiere
Die Weisse (A) 	 0,5l 	 5,90
Bier Alkoholfrei (A) 	 0,5l 	 5,60

Edelbrände, 2 cl
Obstbrand 	 3,40
Marillenbrand	 4,90
Williamsbirne	 4,90
Waldhimbeerbrand 	 4,90
Grappa Poli 	 5,60

Spirituosen, 2 cl
Amaretto (H) 	 4,20
Bailey‘s (G) 	 4,20
Dry Gin, Wodka, Bacardi  	 4,20
Whiskey (A) 	 4,20
Fernet Branca 	 4,20

Afro Coffee / Tee
Verlängerter Kaffee (G) 	 3,90
Kleiner Espresso 	 3,40
Espresso macchiato (G)	 3,60
Großer Espresso 	 4,60
Cappuccino mit Milchschaum (G) 	 4,40
Caffe Latte (G) 	 4,90
Früchte- oder Kräutertee 	 4,60


